


iteniamo che sopra i 2000 metri ogni tipo di formalità e tecnicismo debbano lasciare
spazio a libertà d’espressione e di creatività. 
In un contesto di montagna una giovane brigata vi presenta una cucina italiana fatta di
tradizioni, gusto e un pizzico di modernità.R

Il nostro unico desiderio è che i nostri piatti soddisfino il vostro palato almeno quanto le
montagne soddisfano la vostra vista.

We believe that above 2000 metres any formality and technicality must leave room for freedom of
expression and creativity. 
IIn a mountain setting, a young brigade presents to you an Italian cuisine that blends tradition, flavor,
and a touch of modernity.
Our only wish is that our dishes satisfy your palate at least as much as the mountains satisfy your view.

Wir sind der Meinung, dass oberhalb von 2000 Metern jede Formalität und Technizität Raum für
Ausdrucksfreiheit und Kreativität lassen muss. 
In einem Bergsetting präsentiert Ihnen eine junge Brigade eine italienische Küche, die Tradition,
Geschmack und einen Hauch von Modernität vereint
Unser einziger Wunsch ist, dass unsere Gerichte Ihren Gaumen mindestens so sehr erfreuen wie die
Berge Ihren Blick.
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Il nostro staff

Il nostro staff

IN CUCINA
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M
enù

TO START  OR TO SHARE
Tagliere di salumi e formaggi misti 36 chf
Mixed cold cuts and cheese platters

Gemischte Wurst- und Käseplatten

Vitello tonnato 28 chf
Veal and tuna sauce

Kalbfleisch und Thunfischsauce

Flammkuchen speck, cipolla croccante e crème fraîche 25 chf
Flammkuchen speck, crispy onion and crème fraîche
Flammkuchen mit Speck, knusprigen Zwiebeln und Crème fraîche

Insalata mista vegetariana 18 chf

SALADS AND SOUPS

Mixed vegetarian salad

Insalata al pollo, parmigiano e crostini 25 chf

Chicken salad with parmesan and croutons

Gemischter vegetarischer Salat

Hähnchensalat mit Parmesan und Croutons

Vellutata di patate e porri 18 chf

Potato and leek cream soup
Kartoffel-Lauch Cremesuppe

Sciatt 14 chf
Sciatt
Sciatt

Zuppa d’orzo 18 chf

Barley soup
Gerstensuppe

Il nostro taco di pulled pork 34 chf
Pulled pork taco
Pulled Pork Taco



M
enù

Pacchero al Bitto, pepe e limone 28 chf

PASTA & CO

Pacchero with Bitto cheese, pepper and lemon

Risotto ai funghi, castagne ed erbe alpine 28 chf
Mushroom risotto with chestnuts and alpine herbs

Tagliolino al ragù di agnello e peperone crusco 32 chf

Tagliolino with lamb ragù and dried pepper

Gnocchi al brasato e fondo d’arrosto 30 chf

Gnocchi with braised meat and roast jus

Pacchero mit Bitto-Käse, Pfeffer und Zitrone

Pilzrisotto mit Maronen und Alpenkräutern

Tagliolini mit Lammragù und knusprigem Paprika

Gnocchi mit geschmortem Fleisch und Bratensaft

Melanzana alla parmigiana 28 chf

Aubergine Parmesan

Auberginen Parmesan

Main Cour s e



M
enù

Galletto ruspante alla diavola, patate al forno e
salse della casa

44 chf

MEAT & GAME

Roasted galletto alla diavola, oven-roasted potatoes and house-
made sauces

Tagliata di manzo svizzero, verdure alla griglia e
patate al forno

72 chf

Sliced Swiss beef, grilled vegetables and baked potatoes

Uovo 65° con polenta e formaggio fuso 32 chf

65° Egg with polenta and melted cheese

Costine di maiale al barbecue con patate al forno 46 chf

Barbecue pork rib with roasted potatoes

Freilandgegrilltes Huhn alla Diavola, Ofenkartoffeln und
hausgemachte Saucen

Schweizer Rindfleisch in Scheiben, gegrilltes Gemüse und gebackene
Kartoffeln

Ei bei 65°C mit Polenta und geschmolzenem Käse

Schweinerippchen vom Grill mit Ofenkartoffeln

Main Cour s e

Guancia di manzo con polenta 44 chf

Beef cheek with polenta

Rinderbäckchen mit Polenta



KIDS MENÙ

22 chf

MENÙ: UN PIATTO A SCELTA, BIBITA, PANE E NUTELLA 

MENU: ONE MEAL OF YOUR CHOICE, DRINK, BREAD AND NUTELLA

Pasta al pomodoro

Pasta with tomato

Pasta al pesto

Pasta with basil pesto

Wienerli con patate al forno

Wienerli and baked potatoes

Nudeln mit Tomatensauce

Pasta mit Pesto

Wienerli mit Ofenkartoffeln

MENÜ: EIN GERICHT NACH WAHL, GETRÄNK, BROT UND NUTELLA

Pasta con le polpette

Pasta with meatballs
Pasta mit Fleischbällchen

https://www.migros.ch/it/product/230500251000
https://www.migros.ch/it/product/230500251000
https://www.migros.ch/it/product/230500251000
https://www.migros.ch/it/product/230500251000
https://www.migros.ch/it/product/230500251000


M
enù

DESSERT

Pannacotta ai frutti rossi e ginepro 12 chf

Panna cotta with red berries and juniper

Torta del giorno 10 chf

Cake of the day

Kuchen des Tages

Pannacotta mit roten Beeren und Wacholder

Affogato al caffe o al cioccolato 12 chf

Affogato with coffee or chocolate

Tiramisù 14 chf

Tiramisù

Affogato mit Kaffee oder Schokolade

Tiramisù



Prosecco 9 chf

WINES 

Langhe Bianco “Sunsì” 10 chf

Morellino di Scansano “Kamarte” 10 chf

BY GLASS

Sainte Marguerite “Symphonie” 12 chf

Etna Bianco “Arse” 12 chf

Etna Rosso “Arse” 13 chf

Palü Beer           10 chf

Bernina Beer       10 chf

BEERS

LOCAL AMBER 

LOCAL HELL 

BOTTLE (0,33 cl)

Feldschlösschen 0.0 7 chf

Feldschlösschen Beer 7 chf

WHITE

RED

ROSE’

SPARKLING

WATER 
SOFT  DR INKS

Water Still             (0,75 cl) 9 chf

Coca Cola             (0,33 cl) 6 chf

Coca Cola Zero      (0,33 cl) 6 chf

Rivella red              (0,33 cl) 6 chf

Shorley                  (0,33 cl) 6 chf

Water Sparkling     (0,75 cl) 9 chf

5.0 % vol 

4.4 % vol

4.8 % vol

0 %   vol

HOT DRINKS
Espresso

Double Espresso

Americano - Café creme 

Cappuccino - Milk Café 

Tea - Herbal teas 

Ginger and Lemon - Wildberries  
Mint - Verveine - Earl Grey 
Chamomile - Green Tea 

4.8 chf

7.5 chf

4.8 chf

5.5 chf

5.5 chf

Hot Chocolate 6.5 chf

*Decaf or soy milk                                   + 1 chf

Whipped Cream                                      + 1 chf

Extra Rum or “Correzione”                        + 3 chf

CLASSIC

DIGEST IVE

Baileys - Disaronno 8 chf

Braulio - Ramazzotti 8 chf

Braulio Riserva 10 chf

Sambuca 8 chf

Amaro Tonino 12 chf

Grappa Nonino Chardonnay 12 chf

Grappa Nonino Riserva 15 chf

https://feldschloesschen.ch/
https://feldschloesschen.ch/


Instagram: @celeste_stmoritz

www.celestestmoritz.com
Mail: celeste.barbistrot@gmail.com

° In case of allergies or intolerances, please do not hesitate to inform the restaurant staff

* THE SERVING OF ALCOHOLIC BEVERAGES TO PERSONS 
UNDER THE AGE OF 18 IS PROHIBITED.


